
【授業名：フードコーディネート論、フードコーディネート演習】

授業では「おもてなしの心」を表現するために食空間のコーディネートや

食卓のマナー、食の企画・演出を学びます。その集大成が発表会です。

【授業名：フードコーディネート論、フードコーディネート演習】

授業では「おもてなしの心」を表現するために食空間のコーディネートや

食卓のマナー、食の企画・演出を学びます。その集大成が発表会です。

【授業名：フードコーディネート論、フードコーディネート演習】

授業では「おもてなしの心」を表現するために食空間のコーディネートや

食卓のマナー、食の企画・演出を学びます。その集大成が発表会です。



評価に参加した１年生(54期生)のコメント
・テーマを見なくても、雰囲気だけで季節や場所が伝わってきて良かったです。

・貝殻、カボチャ、キャンドルなどの小道具の使い方がとても工夫されていました。

・自分たちがやる時は、今回の作品を活かして招かれた人が楽しめて喜んでくれる作品を作りたいです。

美味しそうなのに、食べられないのが残念でした（笑）。

今回の実習で発表した2年生(53期生)のコメント
・イメージでは簡単そうに思っていましたが、やってみるとすごく難しかったです。

・一つひとつの小物の配置や料理の盛付けで、見え方が全く異なるので難しかったが、先生のちょっとしたア

ドバイスでとても良い仕上がりになりました。
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・他のグループの作品を見ることができてとても勉強になりました。また機会があれば、リネンや小物、料理

の良さを最大限引き出せるようにしたいです。
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